VEGAN

Cntrees | Vimpeiin
&  Soupe froide de tomate noire de Crimée, éclats de

mozzarella di bufala, mousse au basilic
Kalte Suppe von schwarzen Krimtomaten, Mozzarella-di-Bufala-Splitter, Basilikummousse

&  Roulé de saumon et ricotta, échalotes et fines herbes,
créme citronnée aux ceufs de truite

Lachs-Ricotta-Rolle mit Schalotten und feinen Kriutern, Zitronencreme mit Forellenkaviar

&  Ladouzaine d escargots de Bourgogne, beurre maitre d hotel
Das Dutzend Weinbergschnecken mit hausgemachter Kriuterbutter iiberbacken

La demi-douzaine d }eSCcli’gOtS. ../ Das halbe Dutzend Weinbergschnecken

Diandes et Potssons | Feisohgonishis und T

Suggestions : Salade gourmande au foie gras et saumon gravlax, jambon cru et pickles

Feinschmeckersalat mit Foie gras, hausgebeiztem Graved Lachs, Rohschinken und eingelegtem Gemiise
Tartare de boeuf coupé au couteau, frites et salade verte
Handgeschnittenes Rindertartar, serviert mit Pommes frites und griinem Salat

12€

17 €

16 €

9¢€

20 €

27 €

Tentacules de calamar, pommes de terre rities, mayonnaise aux anchois et ratatouille

Gegrillte Kalamar Tentakel mit RostRartoffeln, Sardellenmayonnaise und Ratatouille-gemiise

&  Cabillaud réti, sur sa peau, écrasé de pommes de terre a ['ail

et au basilic, courgettes jaunes et créme de courgettes vertes
Auf der Haut gebratener Kabeljau mit Knoblauch-Basilikum-Stampfkartoffeln,

gelber Zucchini und griiner Zucchinicreme
&  Choucroute garnie
Sauerkrautplatte mit Wurst und Fleischbeilagen garniert
& LeBigC(C [ee6u1’ge1’: bun maison, steak haché Black Angus, cheddar,

sauce secréte du chef, pickles concombre et oignons, salade, tomate
Der Big Cleeburger : hausgemachter Bun, Back Angus Hackfleisch, die geheime Sauce
des Kjichenchefs, Cheddar, Gurke und Zwiebel Pickles, Salat, Tomate

&  Entrecte de Beeuf, sauce béarnaise maison, légumes, frites
Rinds-Entrecote mit Hausgemachter ‘Sauce Béarnaise”, Saison Gemiise, Pommes Frites

&  Croustillant fermier en feuille de brick : escalope de poulet
enrobée d"une farce d’échine de porc, écrasé de pommes de terre

25 €

29 €

22 €

16 €

27 €

22 €

Knuspriges Bauernpdickchen im BricKteig: Hihnchenschnitzel, umhiillt von einer Fiillung aus Schweinenacken,

Kartoffelstampf

Colombo de tofu et [égumes et sa purée de patate douce au lait de coco

Tofu-und Gemiise-Colombo mit SiifSkartoffelpiiree in Kokosmilch

18 €



%  Foie Gras de canard frangais fait maison, 22 €

chutney de pommes et oignons caramélisés, mini Rouglopf
Hausgemachte Entenleberpastete, Apfel und Raramellisierte Zwiebeln Chutney, Kleiner Gugelhupf

Le roulé de saumon et ricotta, échalotes 17 €

et fines herbes, créme citronnée aux ceufs de truite

Lachs-Ricotta-Rolle mit Schalotten und feinen Kriutern, Zitronencreme mit
Forellenkaviar

Photo non contractuelle

% Le pdté en croiite maison da la périgourdine avec 19 €

magret de canard et Foie Gras accompagné de sa salade et pickles
Hausgemachter Pastetenteig mit Fiillung nach Périgord-Art, Entenbrust und Foie Gras,
serviert mit Salat und eingelegtem Gemiise

4 La tartelette tatin de tomate ceeur de beeuf, burrata et 13 €
sa salade de roquette, huile de basilic

La tartelette tatin von Ochsenherztomaten, Burrata und Rucolasalat, Basilikumol

Soupe froide de tomate noire de Crimée, éclats de 12 €

mozzarella di bufala, mousse au basilic
Kalte Suppe von schwarzen Krimtomaten, Mozzarella-di-Bufala-Splitter, Basilikummousse

% Os a moélle grillé et ses mouillettes 9 €
Gegrilltes MarkRRnochen mit Brotstangen

%  Euf parfait Bio de (EARL Heness comme une tarte a [oignon 16 €
« Oeuf parfait » Bio von der EARL Heness in einer Zwiebeltarte Art



Choucroute garnie 22¢€

Sauerkraut mit Wurst und Fleischbeilagen

Galettes de pommes de terre et fromage blanc avec jambon blanc 16 €
ov B4 avec saumon graviax, 16 €

Kartoffel Galettes mit Bibeleskds, dazu wahlweise Kochschinken oder Gravlax Lachs

La douzaine d escargots de Bourgogne, beurre maitre d hotel 16 €
Ein Dutzend Weinbergschnecken mit hausgemachter Krauterbutter iiberbacken
La demi-douzaine d’escargots 9¢€

Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken

Plat Vegan / gt

Colombo de tofu et [égumes et sa purée de patate douce au lait de coco 18 €
Tofu- und Gemiise-Colombo mit SiifiRartoffelpiiree in KoRosmilch

Le Big Cleeburger : bun maison, steak haché Black Angus, cheddar, 16 €

sauce secrete du chef, pickles concombre et oignons, salade, tomate, avec frites
Der Big Cleeburger : hausgemachter Bun, Back Angus Hackfleisch, die geheime Sauce
des Kjichenchefs, Cheddar, Gurke und Zwiebel Pickles, Salat, Tomate, mit Pommes

Texan Cleeburger : effiloché de beeuf dans un potato bun, cheddar, 19¢€
sauce BBQ maison, confit d oignons et porvron, salade, tomate, avec frites

Texan Cleeburger : Gezupftes Rindfleisch im Potato Bun, Cheddar, hausgemachte BBQ Sauce
Zwiebel- und Paprikakonfit, Salat, Tomate, mit Pommes



DPorissons | Ho act, Fisund Woos

&  Risotto au pesto, crevettes grillées et tomates confites, 26 €

sauce tomate
Pesto-Risotto an gegrillten Gambas, confierte Tomaten und Tomaten Sauce

&  Cabillaud r6ti, sur sa peau, écrasé de pommes de terre a [ail 29 €

et au basilic, courgettes jaunes et créme de courgettes vertes

Auf der Haut gebratener Kabeljau mit Knoblauch-Basilikum-StampfRartoffeln,
gelber Zucchini und griiner Zucchinicreme

& Noix de St Jacques snackées, grande frite de panisse, 34 €
piperade et tapenade
Kurzgebratene Jakobsmuscheln, grofier fritierter Panisse stick, Piperade und Olivenpaste

Menu Enfant / Kinder Menii 14 €

Poulet croustillant ou steak haché ou poisson, légumes de saison, frites (accompagnement au choix)

avec une coupe glacée clown.

Knuspriges Hiihnchenfleisch oder Hacksteak oder Fisch, Saisongemiise, Pommes frites. . ..
(Beilagen nach Wahl) mit einem Becher Els.



Obandes | Fruigone

Entrecote de Beeuf frangais, sauce béarnaise maison, frites 27 €
Franzosisches Rinds-Entrecote, “Sauce Béarnaise”, Pommes Frites

Filet de Beeuf frangais, sauce aux trompettes de la mort, frites 34 €
Franzdsisches Rinderfilet, Pfifferlinge Sauce, Pommes frites

Croustillant fermier en feuille de brick : escalope de poulet 22 €

enrobée d’une farce d’échine de porc, écrasé de pommes de terre

Knuspriges Bauernpdckchen im Brickteig: Hahnchenschnitzel, umhiillt von einer Fiillung aus
Schweinenacken, Kartoffelstampf

Onglet de boeuf grillé, sauce a ['échalote, spaetzle 24 €
Gegrilltes Onglet vom Rind, mit Schalotten Sauce, Spitzle

Ris de veau finement pané et poélé, terrine de pommes de terre 34€

au lard fumé

Fein paniertes und gebratenes Kalbsbries, Kartoffelterrine mit gerduchertem Speck,

Tous nos plats sont accompagnés de légumes de saison.
Unsere Fleischgerichte sind mit Saisongemiise garniert.

Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont certifiées d origine frangaise.
Volaille : France et EU  Agneau : Nouvelle Zélande — Chevreuil et Biche : foréts du Grand Est



L

L

Creme brilée au Grand Marnier 890 €
Créme Briilée mit Grand Marnier

Entremets da la pistache - mousse de framboises™ 10,90 €
Pistazien-Entremets — Himbeercrem

Macaron « Forét Noire » 10,90 €
Macaron Schwarzwilder Art

Photo non contractuelle

Cookie chocolat blanc, vanille de Madagascar et nectarine 10,90 €
Cookie mit weifler Schokolade, Madagaskar-Vanille und Nektarine

Tarte au flan pdtissier a la rhubarbe 8,90 €
Tarte mit ,Flan patissier” an Rhabarber

Ardoise 5 fromages : 11,90 €

Munster, biichette de chévre d’Obersteinbach, comté, bleu d”Auvergne, brie

5 Kdse von der Schieferplatte

Assortiment de glaces et sorbets faits maison 2,90 €/boule

arrosé sur demande + prix de ["alcool

Assortiment von hausgemachtem Eis und Sorbet, (iibergossen mit Alkohol auf Wunsch)

Sorbets: fruits rouges-agrumes-poire-chocolat/ rote Friichte - Zitrusgewdichse - Birne - Schokolade

Glaces : vanille-café-pistache / Vanille - Kaffee - Pistazie

Supplément chantilly
Schlagsahne Aufpreis

0,90 €

Nos chocolats noirs et au lait « Choba Choba » sont issues d"une agriculture bio et équitable au Pérou.

* Nos framboises sont de la Ferme Rott de Seebach



Nos Menus

Menu « Terroir » a 47 €

Le roulé de saumon et ricotta, échalotes et fines herbes,

créme citronnée aux_ ceufs de truite
Lachs-Ricotta-Rolle mit Schalotten und feinen Krautern,
Zitronencreme mit Forellenkaviar

ou / oder

Euf parfait Bio de (EARL Heness,

comme une tarte a ['oignon
« Oeuf parfait » Bio von der EARL Heness,

k.24

Entrecote de beeuf, sauce béarnaise maison, frites, légumes de saison,

Rinds-Entrecite, Hausgemachte Sauce Béarnaise, Pommes frites, Saisongemiise

ou / oder

Risotto au pesto, crevettes grillées et tomates confites

sauce tomate
Pesto-Risotto an gegrillten Gambas, confierte Tomaten und Tomaten Sauce

Tk

L’ardoise 3 fromages / 3 Kise von der Schieferplatte
ou / oder

Entremets de saison

Dessert der Saison



Menu « Traditionnel » a 36 €

La demi-douzaine d’escargots

Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken

k.2 ¢ 4

Choucroute garnie

Sauerkrautplatte mit Wurst und Fleischbeilagen garniert
Kk

Créme briilée du moment

« Creme briilée » der Saison

L’ Equipe Le Cleeboury
vous remercie de votre visite A bientot

Das Team von Le Cleebourg dankt Ihnen fiir Ihren Besuch
und freut sich auf ein Wiedersehen!

Oeufs BIO" #

de la ferme Famille Heintz

BIO Eier von der Farm Familie HEINTZ

Pour tous renseignements,

veuillez-vous adresser au personnel.




